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Rocket R 58 Dual-Boiler Espressomaschine

Bei vielen Dual-Boiler Espressomaschinen mit elektronischer Temperatursteuerung
(PID) wird die Brithwassertemperatur gemessen und dann in eine Gruppen-
Extraktionstemperatur umgewandelt und angezeigt.

Oft ist diese Anzeige eher ungenau, da nicht die direkt gemessene Gruppen-
Temperatur angezeigt wird.

Rocket Espresso misst die Temperatur im Kaffeewasser-Briihkessel und zeigt
diese tatséiichliche Temperatur an.

Elektronische (PID) Gruppentemperatur. Gemessen mit

Temperaturanzeige des Kaffeewasser dem SCASE Messgerit (*)

Kessels Umgebungstemperatur (**)

103 °C 90.8 °C

104 °C 91.7 °C

105 °C 92,0 °C

106 °C 93.5 °C

107 °C 94.6 °C

108 °C 95.3°C

109 °C 96.2 °C

(*) Der “SCASE” Thermofilter ist ein modernes hochgenaues Messgert
insbesondere fiir die Messung von Briihtemperaturen bei Espressomaschinen.
Hierdurch konnen der Einsatz von speziellen Kaffeemischungen, wie auch die
thermische Funktion der Espressomaschinen optimal iiberpriift werden. Dieses
Messgerit erleichtert auch Vergleiche zwischen verschiedenen Espressomaschinen
und deren Technologien durch systematischen Einsatz von Testprotokollen. Das
Ergebnis ist eine stdndig verbesserte Thermik und Einstellung der Maschinen. Mit
dem Endergebnis eines besseren Kaffees.

Wie gut ist dieses Messgerdt wirklich. Wir konnen nur feststellen, dass verschiedene
Hersteller das Gerét einsetzen und die Teams bei den World Barista Championships
(WBC) und der United States Barista Competition (USBC) setzen es ebenfalls ein,
um die verwendeten Maschinen zu beurteilen.

(**) Umgebungstemperatur 19°C. (66.2 °F)
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Liebe Benutzerin, lieber Benutzer

Wir danken lhnen flr den Kauf dieser Maschine. Mit Ihrer Rocket R
58 Espressomaschine haben Sie eine italienische
Espressomaschine der absoluten Spitzenklasse erworben.

Damit Sie von Anfang an und auch in Zukunft lange Freude an lhrem
Gerat haben, lesen Sie bitte diese

Bedienungsanleitung unbedingt sorgfaltig durch.

Sollten Unklarheiten bestehen, bitten wir Sie, sich direkt an uns oder
unseren autorisierten Fachhandler zu wenden, bevor Sie die
Maschine in Betrieb nehmen.
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Sicherheitsvorschriften

* Die Maschine darf nur von handlungsféhigen Erwachsenen, die mit
der Bedienung des Gerates vertraut sind, betrieben werden.

* Lesen Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt sorgfaltig durch.
Sollten Unklarheiten bestehen, bitten wir Sie, sich direkt an uns oder
einen autorisierten Fachhandler zu wenden, bevor Sie die Maschine
in Betrieb nehmen. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig auf.

* Die Maschine gehdrt auf keinen Fall in Kinderhande! Lassen Sie
Kinder nie mit Elektrogeraten unbeaufsichtigt allein. Wahlen Sie
einen Standort, der fur Kinder nicht zuganglich ist.

* Halten Sie auch Haustiere von der Maschine fern. Diese kdnnten
sich z.B. im Zuleitungskabel verfangen und das Gerat
herunterreillen.

* Die Maschine darf nicht in beschadigtem Zustand oder mit
schadhaftem Netzkabel betrieben werden.

* Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt sein oder and scharfen
Kannten scheuern. AuRerdem durfen sich sowohl die Maschine wie
auch das Netzkabel nicht in der Nahe von hei’en Oberflachen
befinden.

* Bei langerer Abwesenheit den Netzstecker ziehen.

* Vor Reinigung der Maschine den Netzstecker ziehen.

» Beim Herausziehen des Netzsteckers nicht am Kabel oder am
Gerat selbst ziehen.

 Die Maschine nie Witterungseinfliissen (Regen etc.) aussetzen und
nicht mit nassen Handen bedienen.

* Die Maschine darf auf keinen Fall Temperaturen unter dem
Gefrierpunkt ausgesetzt werden.

* Das Gerat darf nicht ins Wasser getaucht werden. Keine Flussigkeit
auf oder gegen das Gerat spritzen. Die Maschine oder einzelne
Geréateteile gehodren auf keinen Fall in den Geschirrspliler.

» Die Maschine muss auf einer stabilen, waagrechten und gegen
eventuellen Wasseraustritt resistente Flache stehen. Diese Flache
darf nicht warm oder sogar heif3 sein. Es muss eine gute
Luftzirkulation vorhanden sein.

« Dass Gerat nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen. Wenn das
Gerat unbeaufsichtigt ist, missen sowohl die Stromzufuhr, wie auch
die Wasserzufuhr zur Maschine (bei Festwasseranschluss)
abgesperrt werden.
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» Reparaturen dirfen nur durch autorisierte technische Servicestellen

durchgeflihrt werden. Bitte reparieren oder 6ffnen Sie die Maschine

nie selbst.

* Die Maschine darf nur mit nicht kohlensaurehaltigem weichem

Trinkwasser mit einer Wasserharte von vier bis sieben deutschen

Hartegraden betrieben werden.

* Das Geréat ist nicht fir den gewerblichen Einsatz geeignet.

* Folgende Geréateteile sind heil® oder kdnnen sich erhitzen. Bitte

nicht berihren. Verletzungsgefahr:

Abb. A — 8 Die Brihgruppe

Abb. A — 7 Die nicht isolierten Metallteile des Steuerhebels

Abb. A — 5 Das Heisswasserrohr

Abb. A - 1 Das Dampfrohr

Abb. A — 9 Die nicht isolierten Metallteile des Siebtragers

Abb. A — 2 und A-4 die nicht isolierten Teile im Bereich der

Drehknopfe fur Dampf- und Heisswasser

 Achten Sie auf den Auslauf von heif3en Flissigkeiten: Kaffee aus

dem Kaffee-Siebtrager (Abb. A-9) und Heisswasser aus dem

Heisswasserohr (Abb. A-5).

» Das Gerat darf auf keinen Fall ohne Wasser betrieben werden.

¢ Die Maschine dient nur der Kaffeezubereitung und dem Erwarmen
von Milch und Wasser. Jede andere Verwendung ist nicht zulassig.

* Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern)

benutzt werden, die Uber verminderte physische, sensorische oder

geistige Fahigkeiten verfligen, bzw. denen es an Erfahrung und

Kenntnis fehlt, es sei denn, sie werden von einer Person, die fiir ihre

Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt oder sie wurden von dieser

Person in Bezug auf die Benutzung des Gerates eingewiesen.

Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat

spielen.

* Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt oder ahnlichen

Anwendungsbereichen wie:

- Kichen fir das Personal in Léaden, Biiros oder anderen

Arbeitsplatzen

- Bauernhofen

- Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohnsituationen

- Bed & Breakfast Unterbringungen
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Beschreibung der verschiedenen Bauteile Ihrer Rocket R 58 Espressomaschine

Abb. A
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Dampfrohr. Vorsicht: wird heifl.

Dampfventilgriff. Nach links drehen: auf. Nach rechts: zu.

Tassenauflage. Auf diese Fliche darf keine Fliissigkeit gelangen Diese
wiirde in das Maschineninnere gelangen und konnte Unfille verursachen.
(Elektrischer Schock u.A.). Vorsicht!

Ventilgriff Heisswasser. Nach links drehen: auf. Nach rechts: zu.
Heisswasserrohr. Vorsicht: wird heifl.

Pumpendruck-Manometer

Bedienungshebel. Vorsicht: die Metallteile werden heifl. Nur den isolierten
Griff beriihren.

Briithgruppe (“Gruppe”). Vorsicht: wird heif.

Siebtriager. Vorsicht: die Metallteile werden heifl. Nur den isolierten Griff
beriihren.

Troptblech

Kesseldruck-Manometer
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12 Ein/Aus-Schalter
13 Kontroll-Lampe “Maschine an”

Installation

Dieses Gerat muss unter Beachtung aller ortlichen Vorschriften
installiert werden.

Wir empfehlen dringend, die Installation durch einen qualifizierten Service-
Techniker durchflihren zu lassen.

* Wenn die Maschine an das Wassernetz angeschlossen werden
soll:

- Hoechstdruck Wasseranschluss: 0,5 MPa (5 Bar)

- Mindestdruck Wasseranschluss: 0,1 MPA (1 Bar)

- Verwenden Sie die neuen, mit der Maschine gelieferten Anschluss-
Schlauche. Nicht alte, eventuell vorhandene Schlauche verwenden.

» Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial ordnungsgemaf. Achten Sie
darauf, dass dieses nicht in Kinderhande gelangt. Hier besteht ernste
Gefahr, z.B. durch Plastiksacke usw.

» Das Gerat muss ordnungsgemal angeschlossen werden. Unter
anderem muss der Anschluss geerdet sein und Uber einen
Sicherheitsschalter verfigen. Bitte beachten Sie hier unbedingt die
ortlichen gesetzlichen Vorgaben.

« Uberpriifen Sie bitte, dass Maschine nicht beschadigt ist. Verwenden
Sie auf keinen Fall eine Maschine mit defekten Bauteilen. Fordern Sie
den Austausch dieser Teile beim Hersteller an.

« Uberpriifen Sie die Angaben auf dem Typenschild der Maschine und
kontrollieren Sie, dass der elektrische Anschluss mindestens diesen
Anforderungen genugt.
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Angaben zum Produkt

Gehduse Chromnickelstahl 18/10 mit Chromnickelstahl
Tassenrand.

Briihgruppe Gewerbliche Briihgruppe. Gewicht 4.05 Kg.

Vorbriihung Zwei Vorbriihsysteme. Progressiv arbeitender

federbewehrter Infusionszylinder, sowie statische
Vorbriihkammer. Hieraus resultieren eine gute
Kaffeeextraktion mit besonderem Aroma, optimalem
Geschmack und feiner ,Crema".

Je ein Kessel fiir
Kaffeewasser und
einer fir Dampf /
HeiBwasser

Rocket R 58 hat jeweils einen Kaffeewasser- und einen
Dampf/HeiBwasser (Service-Kessel). Hierdurch werden
optimale Leistung und Temperatur- Stabilitat erzielt.

Kessel

Kupferkessel fiir Kaffeewasser Inhalt:0,58 Liter. Der
Kessel ist auBen isoliert.

Dampf / HeiBwasserkessel. 1,7 Liter Inhalt. Aus Kupfer
mit bleifreien Messingflanschen. AuBen isoliert flr
bessere Energienutzung und Thermik.

Das Verhaltnis Kesselvolumen / Heizleistung wurde
optimiert, um eine schnelle Aufheizzeit der Maschine
zu erzielen.

Heizungen

Kaffeewasser-Kessel: 1.400 W
Dampf / HeiBwasser-Kessel: 1.400 W
Maximaler gleichzeitiger Stromverbrauch: 1.550 W

Pumpe

Gewerbliche Rotationspumpe mit externer
Druckeinstellung.

Temperatur-
Steuerung der
beiden Kessel

Elektronisch (PID Technik).

Druckmanometer

Je ein Manometer fiir den Pumpendruck und den
Druck im Dampf/Heisswasserkessel.

Dampfrohr aus

Innenisoliert. Nur die Auslaufduese wird heiB.

Chromnickelstahl Milchreste am Dampfrohr kdnnen leichter entfernt

18/10 werden.

Elektronische Uber einen Mikroprozessor werden die Fiillstinde der

Steuerung beiden Kessel und des Wasserbehalters kontrolliert.
Eine Niedrigwasserstand-Anzeige ist eingebaut.

Sicherheitsventil Ein gewerbliches Sicherheitsventil ist eingebaut.

Wasserversorgung | Die Maschine kann sowohl mit Wasser aus dem 2,5
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Liter Frischwassertank, wie auch (ber Festwasser-
Anschluss betrieben werden. Ein Abfluss (unter dem
Tropfblech) ist vorgesehen.

Abmessungen 31cm x44 cm x 41 cm

(BxTxH)

Gewicht 29 Kg

Zubehor Je ein Ein- und Zweitassensiebtrager mit Sieb. Ein

Blindsieb. Metall-Anpresser. Mikrofiber Reinigungstuch.
Birste. Anleitungen auf CD und Handbuch.

Inbetriebnahme
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Folgende Teile konnen heiR werden und somit Unfélle verursachen.
Vorsicht!

Beruhren Sie niemals folgende Bauteile. Diese werden heif3 und
verursachen Verbrennungen

Dampfrohr (1)

Metall-Teile des Dampfventil-Griffs (2)
Metallteile des Wasserventil-Griffs (4)
Heisswasserrorhr (5)

Nicht isolierte Metall-Teile des Hebels (7)
Brihgruppe (8)

Nicht isolierte Teile des Siebtragers (9)

Programmierung der Rocket R 58 Espressomaschine
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Die Maschine ist ab Werk optimal eingestellt.
Sie kénnen dennoch folgende Parameter anders einstellen.

m Sprache

m Einstellung, ob die Maschine mit Wasser aus dem Festnetz oder aus dem
herausnehmbaren Wasserbehélter betrieben werden soll.

m Einstellung, ob der Service-Kessel (flir Dampf und Heisswasser) beheizt werden
soll oder nicht. (Der Kaffeewasser-Kessel wird immer beheizt).

m Die Temperatur des Kaffeewasser-Kessels ist ab Werk auf 105°C eingestellt.
Dies entspricht einer Brithtemperatur von 92°C.

m Der Druck des Service-Kessels ist ab Werk auf 1.1 Bar eingestellt.

Fig. D Anschluss der Einstelleinheit (mit Display) an die Maschine.

1. Stellen Sie die Maschine ab.
Schalter Abb. A-12 auf,,0.

2. Stecken Sie das
Verbindungskabel in den Stecker
unter der Maschine (unten links).

3. Stellen Sie die Maschine wieder
an. Schalter A-12 auf Position

113
1%

Die Maschine kann jetzt programmiert

J werden.
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Anzeige auf dem Display:

Key 1

Brew boiler
temperature  105°C

Key 3

Wenn diese Anzeige erscheint (deutsch: Temperatur Briihkessel...) ist die Maschine
in der Betriebsebene.

Um in die Programmierungs-Ebene zu gelangen:

1. Den Taster 3 solange gedriickt halten, bis “Language” erscheint.
Uber Taster 1 oder 2 die gewiinschte Sprache anwéhlen.

3. Taster 3 zur Bestétigung betitigen und um zur ndchsten Programmierung
zu gelangen: Wahl ob “Wasserbehalter-Betrieb” oder “Betrieb
Netzanschluss”.

4. Mit Taster 1 oder 2 wihlen und Taster 3 betdtigen zwecks Bestitigung und

um zur ndchsten Programmierung zu gelangen: Service-Kessel Beheizung
aus (oder an).

5. Waihlen Sie mit den Tastern 1 oder 2 die gewiinschte Funktion und
bestétigen Sie mit Taster 3. Sie gelangen jetzt in die Programmierung fiir
die Temperatur des Wassers im Kaffee-Wasserkessel: ,, Temperatur
Briihkessel“. Diese ist ab Werk auf 105°C eingestellt. Mit Taster 1 oder 2
die gewiinschte Temperatur einstellen und mit Taster 3 bestétigen.

6. Jetzt erscheint die Programmierung des Drucks im Service-Kessel. Mit
Taster 1 oder 2 die gewiinschte Temperatur einstellen und mit Taster 3
bestétigen.

Wichtig: Jetzt betdtigen Sie bitte mehrmals den Taster 3, um in die normale
Betriebsebene zuriick zu gelangen.

Displayanzeige: Temperatur Briihkessel
o
....°C

Dieser Bedienungsschritt muss durchgefiihrt werden, da die Maschine nicht von
selbst in die normale Betriebsebene zuriickschaltet.
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Wir gehen davon aus, dass die Maschine ordnungsgemaR
installiert wurde.

Wenn die Maschine mit Festwasseranschluss betrieben werden soll,
lesen Sie bitte die Angaben auf Seite 32.

Bevor Sie die Maschine in Betrieb nehmen, Uberprifen Sie bitte
folgendes:

. Der Hebel (7) ist ganz nach unten gestellt.

. Das Dampfventil (2) ist geschlossen.

. Das Heisswasser-Ventil (4) ist geschlossen.

. Der Ein/Ausschalter (12) ist abgestellt (Position “0”).

. Der Stecker der Maschine steckt nicht in der Steckdose.
. Das Tropfblech (10) und der Rost sind richtig eingesetzt.

OO WN -
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Jetzt gehen Sie bitte wie folgt vor:

(A)

(B)

1. Nehmen Sie den Deckel vom Wasserbehalter (B-2) herunter.

2. Nehmen Sie den Wasserbehalter (B-2) vorsichtig heraus und reinigen
Sie ihn sorgfaltig mit lebensmittelechten Produkten. Der Wasser -
behalter muss immer sauber sein.

3. Be fiillen Sie den Behalter zu 3/3 mit sauberem, weichen Trinkwasser.
4. Setzten Sie den Wasserbehalter wieder vorsichtig ein und achten Sie
bitte darauf, dass kein Wasser verschuttet wird.

5. Falls die Maschine an das Festwassernetz angeschlossen werden
soll, lesen Sie bitte die Angaben auf Seite 32.

6. Setzten Sie den Deckel wieder ein.

Rocket Espresso Espressomaschine R58. Bedienungsanleitung Ed. 01.2015.
Anderungen vorbehalten 15



7. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

8. Schalten Sie die Maschine ein (Schalter Abb. A-12 auf “1”) und 6ffnen
Sie das Dampfventil (Abb. A-2). Die Kesselbefillung beginnt (Sie héren
die Pumpe).

9. Wenn die Kessel befiillt sind, stellt die Pumpe ab. Jetzt schlieRen Sie
das Dampfventil (Abb. A-2).

10. Die Kessel-Beheizung beginnt.

11. Wenn das Manometer (Abb. A-11) ungefahr 1 Bar anzeigt, 6ffnen
Sie das Dampfventil (Abb. A-2) firr ca. 5 Sekunden und schlief3en es
dann wieder.

Dieser Schritt ist sehr wichtig, um ein eventuelles Vakuum im Kessel zu
vermeiden, was zu Milchriicksaugung in den Servicekessel flhren
wurde. Eine teuere Reparatur.

13. Warten Sie, bis das Manometer (Abb. A-11) wieder ca. 1 Bar
anzeigt.

14. Stellen Sie den Hebel (Abb. A-7) ganz nach oben.

14. Lassen Sie ca. eine Tasse Wasser aus der Brihgruppe (Abb. A-8)
auslaufen. .

15. Stellen Sie den Hebel (Abb. A-7) jetzt ganz nach unten, um die
Wasserausgabe abzustellen.
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Jetzt ist die Maschine betriebsbereit.

Zubereitung von Espresso-Kaffee

Verwenden Sie bitte den Eintassen-Siebtrager mit dem Eintassen-
Sieb fur Zubereitung einer Tasse und den Zweitassen-Siebtrager mit
dem Zweitassen-Sieb fir die Zubereitung von zwei Tassen Kaffee.
Es ist wichtig, dass das Kaffee-Sieb fest in den Siebtrager
eingedruckt ist.

Jetzt beflllen Sie den Messloffel mit gemahlenem Espressokaffee
“gestrichen voll“. Dies entspricht der Kaffeemenge fiir eine Portion
Espresso. Geben Sie das Kaffeemehl in das Kaffee-Sieb im
Siebtrager. (Bitte denken Sie daran, dass fiir zwei Kaffeeportionen
zwei Messbecher Kaffeepulver erforderlich sind).

Jetzt driicken Sie das Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Press-
Stempel etwas an (nicht zu stark).

Den Siebtrager mit dem eingesetzten Kaffeesieb ( Abb. A-9) fest in
die Brihgruppe (Abb. A-8) einsetzen.

(Wir empfehlen, diese Arbeitsschritte vorher ohne Kaffee zu (iben)

Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf des Siebtragers (bei
Zubereitung von 2 Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf).

Jetzt den Steuerhebel ( Abb. A-7) ganz nach oben stellen.

Die Kaffeeausgabe beginnt.

Wenn die Tasse(n) gefiillt ist (sind), muss der Steuerhebel wieder
ganz nach unten gestellt werden.

Aus der unteren Offnung des Infusionszylinders unter der
Briihgruppe (Abb. A-8) entladen sich der Restdruck und das heil3e
Restwasser in die Wasserauffangwanne (Abb. A-10). Vorsicht: Wird
der Steuerhebel ( Abb. A-7) nach der Kaffeezubereitung nicht ganz
nach unten gestellt, spritzen bei Herausnehmen des Siebtragers
(Abb. A-9) HeilRwasser und Kaffeesud aus der Brihgruppe (Abb. A-
8). Dies kann zu Verletzungen fihren.

Nehmen Sie jetzt den Siebtrager aus der Gruppe und spiilen sie ihn
gut aus (ohne das Sieb herauszunehmen).

Wenn die Maschine kurzfristig wieder benutzt werden soll,
empfehlen wir, den Siebtrager wieder einzusetzen, damit dieser
warm bleibt.
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Dampfentnahme

(Siehe auch Seite 20 “Wie wird Milch richtig geschaumt”)
Das Gerat ermdglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder
Aufschaumen von Flissigkeiten wie z.B. Milch oder Glihwein.

Tauchen Sie die Dampfdiise (das unteren Ende des Dampfrohres,
Abb. A-1), in die zu erwdrmende und / oder aufzuschdumende
Flussigkeit ein und halten Sie die Diise immer unter der Oberflache
der FlUssigkeit, damit es nicht zu Spritzern kommt.
(Verletzungsgefahr).

Jetzt das Dampf-Ventil (Abb. A-2) &ffnen.

Die Flissigkeit erwarmen und / oder aufschaumen.

Wichtig: das Endstiick des Dampfrohres (,Dampfdiise”) muss sich
immer unter der Oberflache der Flissigkeit befinden.

Beim Milchaufschaumen also nicht im Milchschaum, sondern
darunter in der Milch. D.h., dass der Milchkrug bei steigendem
Milchschaum langsam nach oben bewegt werden muss.

Anschlieflend den Dampfhahn wieder zudrehen, danach 2 Sekunden
aufdrehen und wieder zudrehen, um Milchreste im Rohr-Inneren
auszublasen. Die Dampfdise und das Dampfrohr (Abb. A-1) nach
jedem Gebrauch mit einem weichen feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle FlUssigkeitsreste sofort beseitigt werden und nicht
verharten.

Vorsicht: Bei diesen Reinigungs-Vorgangen ist Hautkontakt mit
Dampf, Dampfdise und Dampfrohr (Abb. A-1)unbedingt zu
vermeiden. Beide sind heil3. Verletzungsgefahr!

Rocket Espresso Espressomaschine R58. Bedienungsanleitung Ed. 01.2015.
Anderungen vorbehalten 18



HeiBwasserentnahme

Ein geeignetes Gefall (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das
HeilRwasserrohr (Abb. A-5) halten.

Die Sprihdise am Ende des Heisswasserrohres (Abb. A-5) in das
Gefal halten, damit Verletzungen durch HeiRwasserspritzer
vermieden werden.

Den Drehknopf des Heisswasser-Ventils (Abb. A-4) 6ffnen und nach
Entnahme der gewlinschten Wassermenge wieder schlielen.

Abschalten der Maschine

e Den Netzschalter ( Abb. A-12) ausschalten (auf Position ,0"
stellen).

e  Falls die Maschine nicht beaufsichtigt wird, muss die Stromzufuhr zur
Maschine abgeschaltet werden.

e  Bei Festwasseranschluss muss auch die Wasserzufuhr zur Maschine abgesperrt
werden.
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Stilllegung der Maschine

Wenn die Maschine fiir Idngere Zeit nicht mehr verwendet werden
soll, gehen Sie bitte wie folgt vor:

* Bei betriebsbereiter Maschine: halten Sie ein Gefdss am isoliertem
Griff unter das Heisswasserrohr (Abb.A-5) und 6ffnen Sie das
Heisswasser-Ventil (Abb. A-4). Lassen Sie solange Wasser
herauslaufen, bis kein Wasser mehr auslauft. Schlie8en Sie jetzt das
Heisswasser-Ventil (Abb. A-4).

« Stellen Sie den Netzschalter (Abb. A-12) aus (auf Position ,0%).

* Ziehen Sie den Netzstecker heraus.

 Entleeren und sdubern Sie den Wasserbehélter. Setzen Sie ihn
wieder ein. » Uberpriifen Sie, dass der Steuerhebel (Abb. A-7) ganz
nach unten gestellt ist.

* Flihren Sie alle vorgeschriebenen Reinigungen des Gerétes durch.
* Lagern Sie die Maschine, wenn méglich, in der Original-
Verpackung, an einem sicheren, trocknem und sauberen Ort bei
Raumtemperatur.

Das Gerét darf auf keinen Fall Gefriertemperaturen ausgesetzt
werden!

Entsorgung der Maschine

Bitte beachten Sie unbedingt die értlichen Vorschriften!

Rocket Espresso Espressomaschine R58. Bedienungsanleitung Ed. 01.2015.
Anderungen vorbehalten 31



Reinigung der Maschine

Eine ordentlich gereinigte Maschine ist eine Vorraussetzung fiir die
Zubereitung von gutem Espresso!

Ohne eine gute Pflege des Geréts niitzt auch die beste
Espressomaschine mit der besten Kaffeemlihle und dem besten
Kaffee wenig. Wer trinkt schon gern einen Espresso, der nach
ranzigem alten Kaffee-Ol schmecki.

Daher: eine gut geséduberte Maschine ist Bestandteil fiir eine
optimalen Kaffeezubereitung! Und: Eine regelméfige und sorgféltige
Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit lhrer
Maschine sehr wichtig.

Was brauchen Sie (bitte ausschlieBlich fiir die Reinigung der
Maschine verwenden)?

« Eine Biirste mit Nylon-Borsten

* Ein Teelbffel oder einen kleinen Flach-Schraubenzieher

* Ein weiches sauberes Tuch

* Ein lebensmittelechtes Reinigungsmittel fiir Espressomaschinen

* Einen Topfkratzer (dieser darf nur fiir die Kaffee-Siebe und den
inneren Bereich des Siebtrdgers verwendet

werden. Ansonsten wiirde er nur die Maschine hoffnungslos
verkratzen).

Téglich gereinigt werden miissen:

* Der Siebtrager (herausnehmen und abkliihlen lassen)

* Die Briihgruppe(bei abgeklihlter abgeschalteter Maschine)

* Die Tropfschale mit dem Rost

* Das Dampfrohr mit dem Endstiick (bei abgeklihlter abgeschalteter
Maschine)

* Das Heisswasserrohr (bei abgekiihlter abgeschalteter Maschine)
» Der Wasserbehéilter (bei abgekiihlter abgeschalteter Maschine)
Das Gerét selbst und die Zubehorteile wie Press-Stempel etc.
miissen je nach Bedarf gereinigt werden (mit einem weichen
sauberen und feuchtem Tuch; wir empfehlen die speziellen
Reinigungstticher flir Chromnickelstahl!).

Entleerung der Tropfschale (Abb. A-10): Bitte entleeren Sie die
Tropfschale rechtzeitig und warten Sie nicht, bis diese randvoll ist.
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Im Folgenden wird detaillierter auf die Reinigung des Siebtrédgers
und der Briihgruppe eingegangen

Einstellen des Pumpendrucks iiber die Einstellschraube unter der Maschine
(siehe Abbildung)

Die Feststellmutter lockern.

2. Die Einstellschraube mit einem Schraubenzieher im Uhrzeigersinn drehen,
um den Pumpendruck zu senken oder gegen den Uhrzeigersinn, um den
Pumpendruck zu vermindern.

Nicht unter 8 Bar und iiber 10 Bar einstellen. Die Werkseinstellung liegt
bei 9 Bar.

3. Zichen Sie die Festellmutter wieder an.

Uberpriifen Sie bitte den Pumpendruck auf dem Manometer (Abb. A-6).

Rocket Espresso Espressomaschine R58. Bedienungsanleitung Ed. 01.2015.
Anderungen vorbehalten 33



Anschluss der Maschine an das Festwassernetz

Dies muss durch einen qualifizierten Fachservice unter Beachtung aller
ortlichen Vorschriften durchgefiihrt werden.

Ihre Rocket R 58 Espressomaschine ist mit einer gewerblichen Rotationspumpe
ausgeriistet. Dies macht die Maschine besonders geeignet fiir den direkten Anschluss
an das Wassernetz.

Sie konnen die Maschine entweder mit dem eingesetzten 2,5 Liter Wasserbehélter,
wie auch mit Festwasseranschluss betreiben.
An Werk ist die Maschine fiir den Betrieb mit dem Wasserbehélter programmiert.

Fiir den Anschluss an das Wassernetz, gehen Sie bitte wie folgt vor:

Fiihren Sie die Programmierung fiir den Festwasseranschluss wie auf Seite 13
beschrieben durch.

Verbinden Sie die Maschine (Anschluss an der Maschine: sieche untere Abbildung)
mit dem mitgeliefertem stahlummantelten Schlauch mit dem Festwasseranschluss.

Bitte beachten Sie, dass der Mindestwasserdruck 1 Bar betragen sollte, wéhrend der
maximale Wasserdruck nicht {iber 5 Bar liegen darf. Gegebenenfalls muss ein Druck
minderer vorgebaut werden.

Bitte ein Absperrventil vorbauen, damit die Maschine bei Nichtbeaufsichtigung vom
Wassernetz abgesperrt werden kann.
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Bei zu hartem Wasser (7 °D) muss ein Wasserenthérter vorgebaut werden. Siehe
hier zum Beispiel Everpure ocs Baureihe.

Falls die Wasserversorgung aus einem externen Behélter erfolgt, denken Sie bitte
daran, dass am Ende des Wasseransaugschlauches ein Riickschlagventil angebaut
wird, damit immer Wasser im Ansaugschlauch steht.

Alarm-Anzeigen

Alarm-Anzeigen konnen am Display der Einstelleinheit abgelesen werden.
Natiirlich nur dann, wenn diese angeschlossen ist.

2 Alarmanzeigen erfolgen auch iiber Blinken der Kontroll-Lampe (Abb. A-13).
2 Mal Blinken: Es bestehen Probleme mit der Temperatursonde des Service-Kessels.

3 Mal Blinken: Es bestehen Probleme mit der Temperatursonde des Kaffeewasser-
Kessels.

Hier zunichst einmal die Maschine abschalten und dann wieder einschalten. Wenn
das nicht hilft, muss der autorisierte technische Service hinzugezogen werden.

CE- Konformitat

2004/108/EC EMC
2006/95/EC Niedrigspannung

EN 55014-1:2006 + A1: 2009 + A2:2011

EN 60335-2-15: 2002 + A1: 2005 + A2: 2008 + A11: 2012
ENS5514-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

EN60335-1:2012

EN61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 62233: 2008

EN61000-3-3: 2013
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